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Voorgerecht

Sierlijk opgemaakte runder carpaccio bol, bedekt met verse rucola,
geschaafde Parmezaanse kaas, krokante aardappel en afgemaakt met een

verfijnde rozemarijn dressing.

Tussengerecht
Gegaarde kabeljauwfilet, geserveerd op een bedje van romige avocado

risotto en overgoten met een saus van Hollandse garnalen.

Hoofdgrecht
Gegaarde kalfslende, omhuld met truffeljus, vergezeld door romige

savooikool en fluweelzachte amandel-aardappelpuree.

Dessert
Een verrukkelijke Sticky Toffee Pie, overgoten met een whisky-

karamelsaus en geserveerd met romig pecannotenijs.

* Ons Kerstmenu is ook te serveren als een driegangen diner.

* Indien u speciale allergieén of dieetwensen heeft, vernemen wij dit graag van u.

Golden Tulip Ampt van Nijkerk




